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Virksomheden har inden kontrollens begyndelse fået forevist
og har bekræftet at være bekendt med indholdet af
retssikkerhedsblanketten om virksomhedens rettigheder efter
retssikkerhedsloven. Virksomheden ønsker herefter ikke
blanketten udleveret.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået virksomhedens
produktionsformer. Følgende håndteringer udføres ikke: Sous
vide, hotfill, MAP, samt Slicing af pålæg .
Hygiejne under pakning af dagens varme ret til afdelingerne
herunder temperatur. Temperatur i madvogne OK
Målt temperatur i dagens fisk til 60 grader - fisken er dampet
ved 80 grader i 12 min.
Opbevaringstemperaturer af fødevarer i køle-og fryse inventar.
Adskillelse og tildækning af fødevarer, samt fødevarer fri fra
gulv.
Adskillelse af allergener under opbevaring af tørvarer på lager,
samt opbevaring af fødevarekontaktmaterialer.
Gennemgået virksomhedens procedure for fremmedlegemer
herunder visuel kontrol

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
opvaskeområdet herunder indvendigt i opvaskemaskine,
hylder. Produktionsområdet herunder hylder med tørvarer,
hylder i kølerum, kølegitter i kølerum. Madvogne til
afdelingerne, samt køleskabe til afdelingerne
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Rengøring under produktion af følgende lokaler/udstyr:
arbejdsborde, kipgryder samt arbejdsredskaber
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for opvarmning
herunder ved lav temperatur, som er udpeget som CCP
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
skriftlige egenkontrolprogram (HACCP-plan) for opvarmning
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ved lav temperatur
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation af egenkontrollens gennemførelse
og resultater for opvarmning fra sidste tilsyn til dags dato
Gennemgået virksomhedens procedure ved fejlrapporter/korrigerende handlinger. Vejledt konkret om
registrering af samtlige fejlrapporter/korrigerende handlinger
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret Frugt farve
Følgende er konstateret: Virksomheden bruger rød, gul og grønfarve til glasur på kager, virksomheden bruger
små mængder, men er ikke bekendt med EU databasen
Forholdet vurderes som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om reglerne for tilsætningsstoffer,
herunder EU-databasen og indplacering af fødevarer i kategorier, samt brug af recepter med
doseringsvejledning.
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